
Restaurant L’Estanquet 
Carte des vins 2024 

 



Pichets et vins au verre 
 
Rouge & Rosé        Verre  ¼ L  ½ L   
IGP Comté Tolosan, Vignerons du Brulhois     3.5€  6,5€     11€ 
AOP Luberon, Les Barrabans        4.5€  7,5€  12,5€ 
AOP Tursan, Cœur de Vigneron           5€      8€     14€ 
 

Blanc  
IGP Côtes de Gascogne, Vignerons du Brulhois    3.5€  6,5€     11€ 
AOP Luberon, Les Barrabans       4,5€  7,5€  12,5€ 
AOP Tursan, Cœur de Vigneron           5€      8€      14€ 
AOP Jurançon Doux, Domaine Naba, « cuvée Brana »            8€ 
 

Vins effervescents 
AOP Champagne Champagne A. Bergère, Origine, Brut 55€ 
DO Cava Brut (Espagne) Bodega Langa, Reyes de Aragon  (8€/verre) 29€ 

 



Vins rouges                      

Sud-Ouest 
 

AOP Tursan Cœur de Vigneron Tannat, Mansois, … Riche, charnu & robuste 23€ 
IGP  Gascogne  Domaine du Mage, « Cerisier 

sauvage »  
Merlot, Syrah, Pinot 
noir 

Épicé & fruité 25€ 

 Villa du Golfe  Pinot noir Charmeur & accessible 25€ 
AOP Madiran  Famille Laplace, « Odé d'Aydie » Tannat Simple, épuré, poivré 35€ 
 Domaine Berthoumieu 

 « Constance » 
Tannat , Cabernet 
Sauvignon, 
Pinenc  

Dense, fruits noirs, belle 
matière 

28€ 

 Domaine Berthoumieu « La Fé »  Tannat Ample, réglisse & prune 32€ 
AOP Côtes de 
Bergerac 

Château Les Hauts de Caillevel,  
« Terres Chaudes »  

Cabernet, Sauvignon, 
Merlot 

Épicé & mur 
 

38€ 

AOP Cahors  Clos d'Audhuy, « La Ô »  Malbec 
 

Une gourmandise de 
malbec 

40€ 

 



Vins rouges                      

Sud-Ouest 
 

IGP Vin de  Domaine Laplace, « Les 2 Vaches »  Tannat Facile, solaire 28€ 
France Le Roi Bœuf  Merlot, Tannat Ample, velouté & épicé 39€ 
 La Baie Orientale Syrah, Pinot noir Souple, gourmand 24€ 
IGP Landes   Domaine Marquestau Tannat, Cabernet-

franc 
Généreux, léger, fruits 
rouges Coup de cœur ! 

25€ 

AOP Marcillac  Fer de Soif Mansois Tannins soyeux, réglisse 28€ 
AOP Buzet Buzet sans soufre Merlot, Cabernet-

Sauvignon 
Charnu, concentré, 
réglisse 

28€ 

 
 
 
 
 
 



Vins rouges  

Bordeaux 
   

AOP Côtes de 
Bourg 

Château Relais de la Poste Merlot, Cabernet 
franc, Cabernet 
sauvignon 

Tannins enrobés, du gras 
& du fruit 

26€ 

AOP Blaye Côtes de 
Bordeaux 

Château Haut Moulin  Merlot, Cabernet 
sauvignon 

Vin plaisir, fruité & frais 29€ 

AOP St Georges St 
Emilion  

Château Macquin  Merlot, Cabernet 
sauvignon 

Puissant & généreux 31€ 

AOP Graves  Château de Respide  Merlot, Cabernet 
sauvignon, Malbec 

Une référence 36€ 

 
 
 
 
 
 



Vins rouges  

Sud-Est 
 

AOP Languedoc Château Caraguilhes, « Cochon 
Volant »  

Syrah, Carignan, 
Grenache, Cinsault 

Charnu, croquant & fruité 25€ 

 
 

Loire 
 

AOP St Nicolas de 
Bourgueil  

Domaine Cognard, « Cuvée 
Estelle »  

Cabernet franc 
 

Un Bourgueil avec de la 
personnalité ! 
Coup de cœur ! 

32€ 

AOP Saumur-
Champigny  

Domaine Langlois Château  Cabernet franc 
 

Fruits rouges &  grande 
souplesse 

38€ 

 
  



Vins blancs  
Sud-Ouest 

 
AOP Tursan  Cœur de vigneron Gros Manseng, 

Sauvignon, Baroque 
Sec, arômes agrumes & 
fleurs blanches 

23€ 

AOP Jurançon 
Doux  

Domaine Naba, « cuvée Brana »  
 

Gros manseng 
 

Moelleux digeste et 
fruité 

35€ 

AOP Jurançon Sec Domaine Naba, « Marlère »  Gros manseng Gastronomique et 
majestueux 

42€ 

IGP Comté Tolosan La Baie Orientale  Muscat, Viognier, 
Riesling, Muscadelle 

Sec, notes exotiques & 
florales 

25€ 

 Cantera Mauzac, Loin de 
l’œil, Petit courbu, 
Colombard, Gros 
manseng 

5 cépages  rares du sud-
Ouest pour composer 
une harmonie unique 
Coup de cœur ! 

26€ 

IGP Landes  Augeron « Maritime »  Gros manseng, 
Colombard 

La fraicheur atlantique, 
tonique, vivifiant 

22€ 

 



Vins blancs  
Sud-Ouest 

IGP Côte de 
Gascogne  

Domaine Marquestau Colombard Sec tout en fraîcheur, 
agrumes 

21€ 

 Domaine Tariquet Gros manseng, Ugni 
blanc, Colombard, 
Chenin, sauvignon 

Assemblage tonique et 
croquant 
 

21€ 

 Villa Plage Blanche   Colombard, 
Sauvignon, Gros 
manseng 

Océanique, agrumes 22€ 

 Villa Chambre d’amour Gros manseng, 
Sauvignon 

Moelleux explosif,  
très aromatique 

24€ 

IGP Vin de France Domaine Laplace, Le Vilain Petit 
Canard 

Gros manseng 
 

Fait l’unanimité ! 26€ 

 Egiategia, « Dena Dela »  Colombard, Ugni 
blanc 
 

Vinifié sous l'eau dans la 
baie de St jean de luz, 
idéal pour les fruits de 
mer 

30€ 



Vins blancs  
Sud-Ouest 

AOP Pacherenc du 
Vic-Bilh Sec 

La Fé   Gros manseng, 
Arrufiac 

Minéral, Granny Smith 32€ 

Bordeaux 
AOP Entre deux 
mers  

Château Lauduc  Sauvignon,  
Semillon 

Gras et tendu 
 

22€ 

Sud-Est 
IGP Pays d'Oc  Maison Antech, « Chardonnay »  Chardonnay 

 
Frais, complexe et délicat 
 

26€ 

Vin de France 
Frizzante 

Domaine Lafage, « Lafabuleuse »  Muscat, Grenache 
blanc, Grenache 
gris, Viognier, Rolle, 
Sauvignon 

Muscat frisant, festif, 
idéal pour l'apéritif 
Coup de cœur ! 

29€ 

Loire 
AOP Muscadet 
Sèvre et  
Maine Sur Lie 

Domaine Haute Févrie  
  

Melon de 
Bourgogne 

Charmeur, rondeur, 
melon 

27€ 



 

Vins rosés 
 

Sud-Ouest 
 

AOP Tursan   Cœur de Vigneron  Cabernet franc, 
Cabernet sauvignon 

Peu de pressurage, du 
gras et du fruit 

23€ 

IGP Côtes de 
Gascogne 

Domaine Tariquet,  Rosé de 
Pressée »  

Syrah, Malbec, 
Cabernet franc, 
Merlot 

Aérien, fruité et floral 
 

23€ 

IGP Landes Augeron, « Sur la Plage 
abandonnées »  

Merlot, Cabernet 
sauvignon 

Festif et acidulé 
 

23€ 

 La Dune, Domaine de Bachen, 
Famille Guérard 

Merlot, Cabernet 
franc 

Le plus provençal des 
Landais ! 

34€ 

 
  



 

Vins rosés 
Sud-Ouest 

 
IGP Vin de France Domaine Laplace, « Les 3 Petits 

Cochons » 
Tannat, Cabernet 
franc 

Elevé en plein air J 
 

26€ 

AOP Fronton  Miramar Négrette Pimpant, ciselé et 
floral 

29€ 

 
Sud-Est 

 
IGP Côtes Catalanes Domaine Lafage, « Miraflors »  Grenache gris, 

Grenache noir, 
Mourvedre 

Minéral et épicé : un 
vin rosé référence 

29€ 

AOP Côtes de 
Provence 

Château Rosan, cuvée Elegance 
 

Grenache, Cinsault, 
Mourvedre, Syrah 

Ample et aromatique 
 

35€ 

 



Nectars « grand plaisir » (Prix d’achat+droit de bouchon 25€) 
 

Rouge Bordeaux AOP Margaux  Château Tour de Bessan 46€ 
  AOP Saint Emilion Grand Cru Château Montlabert 65€ 
  AOP Saint Esthèphe Château Haut Marbuzet 80€ 
  AOP Pessac Léognan Réserve de Malartic 55€ 
 Rhône AOP Gigondas Maison Castel Chap. II 52€ 
  AOP Crozes Hermitage  Domaine Combier, « Cuvée L »   40€ 
  AOP St Joseph Domaine Courbis 43€ 
 Bourgogne AOP Pernand-Vergelesses  Domaine Chanson, « 1er cru Les Vergelesses » 52€ 
  AOP Gevrey Chambertin Cuvée Gevrey-Chambertin 70€ 
 Italie  Piémont Barbera d’Alba Superiore 40€ 
   Barolo  55€ 
  Toscane Rosso di Montalcino 45€ 
   Tuscante 40€ 
 Espagne Rioja Alovesa Paso Las Manas 47€ 
Blanc Loire AOP Pouilly Fumé Domaine Blondelet, « Villa Paulus » 41€ 
 Rhône AOP Condrieu  Maison Castel (Série limitée)  67€ 



 


